MENU
REPAS ASSIS

FEVRIER 2026

MINIMUM
DINER DE 10
PERSONNES

AQT‘EL,

GOURMANDBE

Traiteur - Organ



MENU

32.00€ H.T

Entrées

Paris-Brest salé, ricotta battue aux
champignons, magret de canard
fumeé et éclats de pralineé (froid)

(possible & )

Velouté de moules et butternut au
safran, petit crotGtons frits, graines
de courge, quenelle de creme
mascarpone (chaud)

Accras de légumes au curcuma sur lit
de mesclun, mayonnaise épicée
(froid) 8

Confit de joue de beeuf a la
bourguignonne, gateau de
potimarron et feves.

Crumble de cabillaud, écrasé de
panais au miel et a I'huile de
noisette

“Tartiflette” végétarienne au
camembert et lardons de tofu

fumé ‘
L

Vegerant™

Moelleux choco et pépites de
chocolat blanc

Salade de fruits frais de saison

Galet citron praliné




CONTACT




